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♦ 
 
 

А Н Н О Т А Ц И И  
 
   
 

øÆØÆ²   ♦  ХИМИЯ 
 
 

Ô³½áÛ³Ý Ð. Ð., Ø³ñ·³ñÛ³Ý Þ. ². ¸ÇÙ»ÃÇÉëáõÉýûùëÇ¹áõÙ ¨ çáõñ-¹ÇÙ»ÃÇÉëáõÉýûùëÇ¹ 
Ñ³í³ë³ñ³ÙáÉ³ÛÇÝ Ë³éÝáõñ¹áõÙ åÕÝÓÇ(II) ùÉáñÇ¹Ç ÉáõÍáõÛÃÝ»ñÇ ËïáõÃÛáõÝ-
Ý»ñÁ ¨ ï»ë³Ï³ñ³ñ ¿É»Ïïñ³Ñ³Õáñ¹³Ï³ÝáõÃÛáõÝÝ»ñÁ 298.15, 308.15 ¨  
318.15 Î ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝÝ»ñáõÙ                                                                       ¿ç 3–9 

 
î³ñµ»ñ ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝÝ»ñáõÙ ã³÷í»É »Ý ¹ÇÙ»ÃÇÉëáõÉýûùëÇ¹áõÙ ¨ çáõñ-¹ÇÙ»Ã-

ÇÉëáõÉýûùëÇ¹ Ñ³í³ë³ñ³ÙáÉ³ÛÇÝ Ë³éÝáõñ¹áõÙ åÕÝÓÇ(II) ùÉáñÇ¹Ç ÉáõÍáõÛÃÝ»ñÇ 
ËïáõÃÛáõÝÝ»ñÁ ¨ ï»ë³Ï³ñ³ñ ¿É»Ïïñ³Ñ³Õáñ¹³Ï³ÝáõÃÛáõÝÝ»ñÁ: àñáßí»É »Ý 
ëáÉí³ï³óí³Í åÕÝÓÇ(II) Ï³ïÇáÝÝ»ñÇ Ãí³óÛ³É, å³ñóÇ³É ¨ ³ÝóáõÙ³ÛÇÝ ÙáÉ³ÛÇÝ 
Í³í³ÉÝ»ñÁ ¨ Ù»ÏÝ³µ³Ýí»É ÇáÝ-ÉáõÍÇã ÷áË³½¹»óáõÃÛáõÝÝ»ñÇ ï»ë³ÝÏÛáõÝÇó: 
øÝÝ³ñÏí»É »Ý Ý³¨ ÉÇ·³Ý¹-¹³ßïÇ ¨ ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝÇ ³½¹»óáõÃÛáõÝÝ»ñÁ å³ñóÇ³É 
ÙáÉ³ÛÇÝ Í³í³ÉÝ»ñÇ ¨ ¿É»Ïïñ³Ñ³Õáñ¹³Ï³ÝáõÃÛ³Ý íñ³:   

 
Казоян Е. А., Маркарян Ш. А. Плотности и удельные электропроводности раст-

воров хлорида меди(II) в диметилсульфоксиде и эквимолярной смеси вода–
диметилсульфоксид при температурах 298.15, 308.15 и 318.15 K           стр.  3–9 

                                                      
Измерены плотности и удельные электропроводности растворов хлорида 

меди(II) в диметилсульфоксиде и эквимолярной смеси вода–диметилсульфоксид при 
разных температурах. Определены кажущиеся, парциальные мольные объемы и 
парциальные мольные объемы переноса сольватированных катионов меди(II) и 
интерпретированы в контексте взаимодействий ион–растворитель. Обсуждено также 
влияние лигандного поля и температуры на парциальные мольные объемы и 
электропроводность. 

 
¶ñÇ·áñÛ³Ý ¶. ê., ¶ñÇ·áñÛ³Ý ¼. ¶., Ø³ÉË³ëÛ³Ý ². ò.  àã ·ÉÇó»ñÇ¹³ÛÇÝ ÛáõÕ»ñÇ ëï³-

óáõÙÝ ³ñ¨³Í³ÕÏÇ, ÓÇÃ³åïÕÇ ¨ »·Çåï³óáñ»ÝÇ ÛáõÕ»ñÇ Ï³ñµáÝ³ÃÃáõÝ»ñáí 
¿ñÇÃñÇïÇ, 1,2,3-µáõÃ³ÝïñÇáÉÇ ¨ 1,2,4-µáõÃ³ÝïñÇáÉÇ »Ã»ñ³óÙ³Ùµ     ¿ç 10–17 

                                                                 
Աñ¨³Í³ÕÏÇ, ÓÇÃ³åïÕÇ ¨ »·Çåï³óáñ»ÝÇ ÛáõÕ»ñÇ Ï³ñµáÝ³ÃÃáõÝ»ñáí 

էñÇÃñÇïÇ, 1,2,3-µáõÃ³ÝïñÇáÉÇ ¨ 1,2,4-µáõÃ³ÝïñÇáÉÇ »Ã»ñ³óÙ³Ùµ Çñ³Ï³Ý³óí»É »Ý 
Ñ³Ù³å³ï³ëË³Ý ëÝÝ¹³ÛÇÝ ÛáõÕ»ñÇ áã ·ÉÇó»ñÇ¹³ÛÇÝ ³Ý³Éá·Ý»ñի ëÇÝÃ»½: Øß³Ïí»É 



Proc. of the Yerevan State Univ.  Chemistry and Biology, 2019, 53(1), p. 67–72.    
  
68 

»Ý ï»ïñ³³óÇÉ¿ñÇÃñÇïÝ»ñÇ, ïñÇ³óÇÉ¿ñÇÃñÇïÝ»ñÇ ¨ ïñÇ³óÇÉµáõÃ³ÝïñÇáÉÝ»ñÇ 
ëï³óÙ³Ý ³ñ¹ÛáõÝ³í»ï »Õ³Ý³ÏÝ»ñÁ: àñáßí»É »Ý ëï³óí³Í ÙÇ³óáõÃÛáõÝÝ»ñÇ 
ýÇ½ÇÏ³ùÇÙÇ³Ï³Ý Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÁ: 
 
Григорян Г. С., Григорян З. Г., Малхасян А. Ц. Получение неглицеридных масел 

этерификацией эритрита, 1,2,3-бутантриола и 1,2,4-бутантриола карбоновыми 
кислотами подсолнечного, оливкового и кукурузного масел          стр. 10–17 

 
Реакцией этерификации эритрита, 1,2,3-бутантриола и 1,2,4-бутантриола 

карбоновыми кислотами подсолнечного, оливкового и кукурузного масел oсуществлены 
синтезы неглицеридных аналогов соответствующих пищевых масел. Разработаны 
эффективные методы получения тетраацилэритритов, триацилэритритов и триацил-
бутантриолов. Определены физико-химические свойства полученных соединений. 

 
 
 

ÎºÜê²´²ÜàôÂÚàôÜ   ♦   БИОЛОГИЯ 
 
 
 

ØáõË³»ÉÛ³Ý Ä. Ð., Þ³ÑÇÝÛ³Ý Ø. ²., äáÕáëÛ³Ý ¶. Ð. òáñ»ÝÇ ÍÇÉ»ñÇ µçÇçÝ»ñáõÙ 
Ù³ÉáÝ³ÛÇÝ ¹Ç³É¹»ÑÇ¹Ç ÏáÝó»Ýïñ³óÇ³ÛÇ ¨ Ï³ï³É³½Ç ³ÏïÇíáõÃÛ³Ý íñ³ 
ÙÇÉÇÙ»ïñ³ÛÇÝ ïÇñáõÛÃÇ ¿É»Ïïñ³Ù³·ÝÇë³Ï³Ý ³ÉÇùÝ»ñÇ ¨ Ï³¹ÙÇáõÝÇ 
ÇáÝÝ»ñÇ Ñ³Ù³ï»Õ ³½¹»óáõÃÛ³Ý áõëáõÙÝ³ëÇñáõÃÛáõÝÁ                          ¿ç 18–22 

 
²ßË³ï³ÝùáõÙ áõëáõÙÝ³ëÇñí»É ¿ óáñ»ÝÇ ÍÇÉ»ñÇ µçÇçÝ»ñáõÙ ÙÇÉÇÙ»ïñ³ÛÇÝ 

ïÇñáõÛÃÇ ¿É»Ïïñ³Ù³·ÝÇë³Ï³Ý ³ÉÇùÝ»ñÇ ¨ Í³Ýñ Ù»ï³Õ Ï³¹ÙÇáõÙÇ ÇáÝÝ»ñÇ 
Ñ³Ù³ï»Õ ³½¹»óáõÃÛáõÝÁ ÉÇåÇ¹Ý»ñÇ å»ñûùëÇ¹³ÛÇÝ ûùëÇ¹³óÙ³Ý ÇÝï»ÝëÇíáõÃÛ³Ý 
¨ Ï³ï³É³½Ç ³ÏïÇíáõÃÛ³Ý íñ³: êï³óí³Í ïíÛ³ÉÝ»ñÁ Ñ³Ù»Ù³ïí»É »Ý ³Ûë 
·áñÍáÝÝ»ñÇó Ûáõñ³ù³ÝãÛáõñÇ ³é³ÝÓÇÝ Ý»ñ·áñÍáõÃÛ³Ý ¹»åùáõÙ ëï³óí³Í ³ñ¹ÛáõÝù-
Ý»ñÇ Ñ»ï: òáõÛó ¿ ïñí»É, áñ ¿É»Ïïñ³Ù³·ÝÇë³Ï³Ý ³ÉÇùÝ»ñÇ ¨ Í³Ýñ Ù»ï³ÕÇ 
Ñ³Ù³ï»Õ ³½¹»óáõÃÛáõÝÁ Ñ³Ý·»óÝáõÙ ¿ ³½³ï é³¹ÇÏ³É³ÛÇÝ ·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñÇ ¨ 
Ñ³Ï³ûùëÇ¹ÇÝ³ÛÇÝ Ñ³Ù³Ï³ñ·Ç ³ÏïÇí³óÙ³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñÇ µ³ñ»É³íÙ³ÝÁ: òáõÛó 
¿ ïñí»É Ý³¨, áñ í»ñáÑÇßÛ³É ·áñÍáÝÝ»ñÝ ³é³ÝÓÇÝ-³é³ÝÓÇÝ Ñ³Ý·»óÝáõÙ »Ý ³Ûë 
óáõó³ÝÇßÝ»ñÇ ÏïñáõÏ ÷á÷áËáõÃÛáõÝÝ»ñÇ: 
 
Мухаелян Ж. А., Шагинян М. А., Погосян Г. А. Изучение совместного влияния 

электромагнитных волн миллиметрового диапазона и ионов кадмия на 
концентрацию малонового диальдегида и активность каталазы в клетках 
проростков пшеницы                                                                               стр. 18–22 

 
В работе изучено совместное влияние электромагнитных волн миллиметрового 

диапазона и ионов тяжелого металла кадмия на интенсивность перекисного окисления 
липидов и активность каталазы в клетках проростков пшеницы. Полученные данные 
сравнивались с результатами отдельного влияния каждого из этих факторов. 
Показано, что совместное воздействие электромагнитных волн и тяжелых металлов 
приводит к улучшению критериев свободно-радикальных процессов и активации 
антиоксидантной системы. Показано также, что по отдельности вышеотмеченные 
факторы  приводят  к  резким  изменениям  этих  критериев. 
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ê³Ñ³ÏÛ³Ý Ü. Ä., ä»ïñáëÛ³Ý Ø. Â., ÂéãáõÝÛ³Ý ². Ð. Lamiaceae ÁÝï³ÝÇùÇ áñáß 
µáõÛë»ñÇ »Ã»ñ³ÛáõÕ»ñÁ áñå»ë Ñ³Ï³Ù³Ýñ¿³ÛÇÝ ·áñÍáÝÝ»ñ` Ñ³Ï³µÇáïÇÏÝ»ñÇ 
ÝÏ³ïÙ³Ùµ ¹ÇÙ³óÏáõÝ µ³Ïï»ñÇ³Ý»ñÇ ¹»Ù                                             ¿ç 23–28 

 
Ð³Û³ëï³ÝáõÙ Ý»ñÏ³Û³óí³Í Lamiaceae ÁÝï³ÝÇùÇ áñáß µáõÛë»ñÇ (Ziziphora 

clinopodioides Lam., Thymus vulgaris L. Ocimum × citriodorum, O. basilicum var. purpureum, 
O. basilicum var. thyrsiflora, Origanum vulgare L.) »Ã»ñ³ÛáõÕ»ñÇ Ñ³Ï³Ù³Ýñ¿³ÛÇÝ 
³ÏïÇíáõÃÛáõÝÝ áõëáõÙÝ³ëÇñí»É ¿` ³·³ñáõÙ ¹Çýáõ½Ç³ÛÇ »Õ³Ý³Ïáí։ àñå»ë        
Ã»ëï-ûñ·³ÝÇ½ÙÝ»ñ û·ï³·áñÍí»É »Ý Ñ³Ï³µÇáïÇÏÝ»ñÇ ÝÏ³ïÙ³Ùµ ¹ÇÙ³óÏáõÝ 
Escherichia coli dp5α-pUC18 ¨ áã Ï³ÛáõÝ E. coli VKPMM-17։ ¸ÇÙ»ÃÇÉ ëáõÉýûùëÇ¹Á 
ÏÇñ³éí»É ¿ áñå»ë µ³ó³ë³Ï³Ý ëïáõ·Çã, ·»Ýï³ÙÇóÇÝÁ` ¹ñ³Ï³Ý։ îíÛ³ÉÝ»ñÝ 
³ñï³óáÉí»É »Ý »Ã»ñ³ÛáõÕ»ñÇ Ýí³½³·áõÛÝ ×ÝßáÕ ÏáÝó»Ýïñ³óÇ³Ûáí (ÜÖÎ): 
O.×citriodorum, O. basilicum var. purpureum ¨ T. vulgaris »Ã»ñ³ÛáõÕ»ñÁ óáõó³µ»ñ»É »Ý 
³é³í»É³·áõÛÝ ³½¹»óáõÃÛáõÝÁ E. coli dp5α-pUC18 ÝÏ³ïÙ³Ùµ` ÜÖÎ=6,25 ÙÏÉ/ÙÉ։ O. 
basilicum var. thyrsiflora Ï³½Ù»É ¿ 12,5 ÙÏÉ/ÙÉ։ Z. Clinopodioides ¨ O. vulgare »Ã»ñ³-
ÛáõÕ»ñÇ ÜÖÎ ³ñÅ»ùÁ Ñ³ë»É ¿ 50 ÙÏÉ/ÙÉ։ ²ÛëåÇëáí, Lamiaceae ÁÝï³ÝÇùÇ µáõÛë»ñÇ 
»Ã»ñ³ÛáõÕ»ñÁ Ï³ñáÕ »Ý ³é³ç³ñÏí»É áñå»ë Ñ³Ï³Ù³Ýñ¿³ÛÇÝ ÙÇçáóÝ»ñ Ñ³Ï³-
µÇáïÇÏÝ»ñÇ ÝÏ³ïÙ³Ùµ ¹ÇÙ³óÏáõÝ µ³Ïï»ñÇ³Ý»ñÇ ¹»Ù: 
 
Саакян Н. Ж., Петросян М. Т., Трчунян  А. А. Эфирные масла некоторыx 

растений семейства Lamiaceae как антимикробные средства против 
антибиотико-устойчивых бактерий                                                      стр. 23–28 

 
Антимикробная активность эфирных масел (ЭМ) некоторых растений 

семейства Lamiaceae (Ziziphora clinopodioides Lam., Thymus vulgaris L. Ocimum × 
citriodorum, O. basilicum var. purpureum, O. basilicum var. thyrsiflora, Origanum vulgare 
L.), представленных в Армении, была изучена методом диффузии в агар. В качестве 
тест-организмов использовали ампициллин-резистентный Escherichia coli dp5α-pUC18 
и нерезистентный E.coli VKPMM-17. В качестве растворителя и отрицательного 
контроля использовали диметилсульфоксид; гентамицин применялся как положи-
тельный контроль. ЭМ O.× citriodorum, O. Basilicum var. purpureum и T. vulgaris про-
являли самую высокую активность против E. coli dp5α-pUC18 – МИК=6,25 мкл/мл. 
Для ЭМ O. basilicum var. thyrsiflora МИК=12,5 мкл/мл, а для  Z. clinopodioides и  O. 
Vulgare достигала 50 мкл/мл. Таким образом, ЭМ растений семейства Lamiaceae 
можно рекомендовать в качестве антимикробных средств против бактерий, 
резистентных к антибиотикам. 

 
Ü³Ý³·ÛáõÉÛ³Ý ê. ¶., Ø³ñ·³ñÛ³Ý È. ì., ÐáíÑ³ÝÝÇëÛ³Ý º. Ê., ´áÛ³çÛ³Ý ¾. ê. 

Ð³Û³ëï³ÝáõÙ ³é³çÇÝ ³Ý·³Ù ·ñ³Ýóí³Í ÞÇÏ³ÑáÕ å»ï³Ï³Ý ³ñ·»ÉáóÇ 
µ³½Ç¹ÇáÙÇó»ïÝ»ñÇ ï»ë³ÏÝ»ñÝ áõ ó»Õ»ñÁ                                               ¿ç 29–32 

 
ÞÇÏ³ÑáÕ å»ï³Ï³Ý ³ñ·»ÉáóÇ Ù³ÏñáëÝÏ»ñÇ Ï³ñ·³µ³Ý³Ï³Ý Ñ»ï³½áïáõ-

ÃÛáõÝÝ»ñÇ ³ñ¹ÛáõÝùáõÙ ³é³çÇÝ ³Ý·³Ù ·ñ³Ýóí»É »Ý 436 ï»ë³Ï Ù³ÏñáÙÇó»ïÝ»ñ, 
áñáÝóÇó 12 ï»ë³ÏÁ ¨ 2 ó»ÕÁ Ýáñ »Ý Ð³Û³ëï³ÝÇ ÙÇÏáµÇáï³ÛÇ Ñ³Ù³ñ: 
 
Нанагюлян С. Г., Маргарян Л. В., Оганесян Е. Х., Бояджян Э. С. Впервые 

зарегистрированные в Армении виды и роды базидиомицетов Шикаохского 
заповедника                                                                                                     стр. 29–32 
 
В результате исследования таксономического состава макроскопических грибов 

Шикаохского заповедника впервые приводятся 436 видов макромицетов, из которых 12 
видов и 2 родa являются новыми для микобиоты Армении. 
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´³¹³ÉÛ³Ý ê. Ø., ´áñÑ³ÝÇ ². àõï»ÉÇ ëÝÏ»ñÇ ¨ ¹»Õ³ëÝÏ»ñÇ µ³½Ù³½³ÝáõÃÛáõÝÝ áõ 
ï³ñ³Íí³ÍáõÃÛáõÝÁ ÑÛáõëÇë³ÛÇÝ Æñ³ÝÇ Ø³½³Ý¹³ñ³Ý Ý³Ñ³Ý·áõÙ       ¿ç 33–41 

 
Ð»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÝ Çñ³Ï³Ý³óí»É »Ý ÑÛáõëÇë³ÛÇÝ Æñ³ÝÇ Ø³½³Ý¹³ñ³Ý 

Ý³Ñ³Ý·áõÙ: Ð³í³ùí»É ¨ áñáßí»É »Ý 76 ï»ë³ÏÇ ¨ 2 í³ñÇ³óÇ³ÛÇ å³ïÏ³ÝáÕ ëÝÏ»ñ, 
áñáÝù å³ïÏ³ÝáõÙ »Ý Basidiomycota ¨ Ascomycota µ³ÅÇÝÝ»ñÇն: Üñ³ÝóÇó 54-Á` 
áõï»ÉÇ »Ý, 24-Á` ¹»Õ³ëÝÏ»ñ, 15-Á՝ ³é³çÇÝ ³Ý·³Ù ÝÏ³ñ³·ñí»É Ø³½³Ý¹³ñ³ÝÇ, ÇëÏ 3 
Russula ï»ë³ÏÝ»ñÁ՝ Æñ³ÝÇ »Ý ÙÇÏáµÇáï³ÛÇ Ñ³Ù³ñ: àõëáõÙÝ³ëÇñí³Í ï»ë³ÏÝ»-
ñÇó 42-Ý ³×áõÙ »Ý ÑÛáõëÇë³ÛÇÝ, 12-Á` Ñ³ñ³í³ÛÇÝ, ÇëÏ 29-Á` áõëáõÙÝ³ëÇñí³Í µáÉáñ 
É³Ýç»ñÇÝ: Üñ³Ýù å³ïÏ³ÝáõÙ »Ý ùëÇÉáïñáýÝ»ñÇ (37), Ïáåñáïñáý/ùëÇÉáïñáýÝ»ñÇ 
(3), ÑáõÙáõë³ÛÇÝ/Ã³ÕÇù³ÛÇÝ ë³åñáïñáýÝ»ñÇ (17) ¨ ÙÇÏáñÇ½³յին ëÝÏ»ñÇ (20) 
¿ÏոÉá·Ç³Ï³Ý ËÙµերÇÝ: 

 
Бадалян С. М., Борхани А. Разнообразие и распространенность съедобных и 

лекарственных грибов в Мазендаранской провинции северного Ирана 
    стр. 33–41 

 
Исследования проводились в Мазендеранской провинции северного Ирана. 

Были собраны и определены 76 видов и 2 вариации съедобных и лекарственных 
грибов, относящихся  к отделам  Basidiomycota и Ascomycota. Из них 54 являются 
съедобными,  24 – лекарственными, 15 были впервые описаны для Мазандеранской 
провинции, а 3 вида рода Russula – для микобиоты Ирана. Из описанных видов 42 
растут на северных, 12 – на южных, а 29 – на всех исследованных склонах. Они 
относятся к экологическим группам ксилотрофов (37), копротрофов/ксилотрофов (3), 
гумусовых/подстилочных сапротрофов (17) и микоризообразователей (20). 
 
²Õ³µ³µÛ³Ý Ð. è., ²é³ù»ÉÛ³Ý ². Ü., Ô³½³ñÛ³Ý ². Ô. êï»ÕÍ³·áñÍ³Ï³Ý ·áñÍáõ-

Ý»áõÃÛ³Ý  ³½¹»óáõÃáõÝÝ áõÕ»ÕÇ Ññ³Ññí³Í ³ÏïÇíáõÃÛ³Ý íñ³            ¿ç 42–45 
 

²ßË³ï³ÝùáõÙ áõëáõÙÝ³ëÇñí»É »Ý ·ÉËáõÕ»ÕÇ Ññ³Ññí³Í åáï»ÝóÇ³ÉÝ»ñÇ 
÷á÷áËáõÃÛáõÝÝ»ñÁ í»ñµ³É ëï»ÕÍ³·áñÍ³Ï³Ý ³é³ç³¹ñ³Ýù Ï³ï³ñ»ÉÇë: 
Èáõë³ÛÇÝ ËÃ³ÝÙ³Ý Ý»ñùá Ññ³Ññí³Í åáï»ÝóÇ³ÉÝ»ñÇ ³ÙåÉÇïáõ¹³ÛÇÝ µÝáõÃ³·ñ»ñÇ 
í»ñÉáõÍáõÃÛ³Ý ³ñ¹ÛáõÝùáõÙ Ñ³ÛïÝ³µ»ñí»É ¿ Ó³Ë ÏÇë³·Ý¹Ç ×³Ï³ï³ÛÇÝ ¨ 
Ñ³ñ×³Ï³ï³ÛÇÝ ßñç³ÝÝ»ñáõÙ N200 µ³Õ³¹ñÇãÇ ³ÙåÉÇïáõ¹Ç Ñ³í³ëïÇ Ù»Í³óáõÙ: 
´³ó³Ñ³Ûïí»É ¿ ³ç ÏÇë³·Ý¹Ç ùáõÝù³-·³·³Ã³-ÍáÍñ³Ï³ÛÇÝ ßñç³ÝáõÙ N200 
µ³Õ³¹ñÇãÇ ³ÙåÉÇïáõ¹Ç Ù»Í³óáõÙ:  êï³óí³Í ïíÛ³ÉÝ»ñÁ ÃáõÛÉ »Ý ï³ÉÇë »ÝÃ³¹ñ»É, 
áñ µ³ñ¹ µÝáõÛÃÇ ëï»ÕÍ³·áñÍ³Ï³Ý ³é³ç³¹ñ³ÝùÝ Çñ³Ï³Ý³óáõÙÁ áõÕ»ÏóíáõÙ ¿ 
×³Ï³ï³ÛÇÝ ¨ ùáõÝù³-·³·³Ã³-ÍáÍñ³Ï³ÛÇÝ ßñç³ÝÝ»ñÇ ½·³ÉÇ ³ÏïÇíáõÃÛ³Ùµ: 
 
Агабабян А. Р.,  Аракелян А. Н.,  Казарян А. К. Влияние творческой деятельности 

на вызванную активность мозга                                                           стр. 42–45 
 

В работе изучались изменения вызванных потенциалов головного мозга при 
выполнении вербального творческого задания. Анализ амплитудных характеристик 
вызванных потенциалов, индуцированных световыми раздражителями, выявил 
достоверное увеличение амплитуды компонента N200 в лобной и переднелобной 
областях левого полушария. Также выявлено увеличение амплитуды N200 в височно-
теменно-затылочной области правого полушария. Полученные данные позволяют 
предположить, что выполнение творческих заданий с выраженными элементами 
сложности сопровождается значительной активностью лобных и височно-теменно-
затылочных зон коры головного мозга. 
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Ð³Ùµ³ñÛ³Ý È. è., ¶¨áñ·Û³Ý ¶. ². ²ñ÷³ ·»ïáõÙ (Ð³Û³ëï³Ý) ¨ Ýñ³ ÑÇÙÝ³Ï³Ý 
íï³ÏÝ»ñáõÙ ýÇïáåÉ³ÝÏïáÝÇ Ó¨³íáñÙ³Ý Ñ»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÁ          ¿ç 46–52 

                                                               
²ñ÷³ ·»ïÇ ¨ Ýñ³ íï³ÏÝ»ñÇ Å³Ù³Ý³Ï³ÏÇó Ñ»ï³½áïáõÃÛáõÝÁ ÃáõÛÉ ¿ 

ï³ÉÇë ·Ý³Ñ³ï»É ¿ÏáÑ³Ù³Ï³ñ·Ç ¿ÏáÉá·Ç³Ï³Ý íÇ×³ÏÝ Áëï ýÇïáåÉ³ÝÏïáÝÇ 
½³ñ·³óÙ³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñÇ ¨ Ñ³Ù»Ù³ï³Ï³Ý ³ÝóÏ³óÝ»É Ý³ËÏÇÝ ïíÛ³ÉÝ»ñÇ Ñ»ï: 
Ð³ÛïÝÇ ¿, áñ Ð¾Î-Ç ß³Ñ³·áñÍÙ³Ý Ñ³Ù³ñ ÑÇ¹ñáÑ³Ù³Ï³ñ·»ñÇ Ó¨³÷áËí³Íáõ-
ÃÛáõÝÁ ³½¹áõÙ ¿ çñÇ ù³Ý³Ï³Ï³Ý ¨ áñ³Ï³Ï³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñÇ íñ³, ÇÝã ¿ Ù»Í³óÝáõÙ 
¿ ³Ýïñáåá·»Ý ³½¹»óáõÃÛáõÝÁ ÑÇ¹ñáµÇáÝïÝ»ñÇ µ³½Ù³½³ÝáõÃÛ³Ý íñ³: ¾ÏáÉá·Ç³-
Ï³Ý éÇëÏ»ñÇ Ù»ÕÙ³óÙ³Ý ¨ ¿ÏáÑ³Ù³Ï³ñ·Ç ÇÝùÝ³Ù³ùñÙ³Ý ÑÝ³ñ³íáñáõÃÛ³Ý 
Ù»Í³óÙ³Ý Ñ³Ù³ñ ³ÝÑñ³Å»ßï ¿ Çñ³Ï³Ý³óÝ»É Ùßï³¹Çï³ñÏáõÙ ¨ ÙÇÏñáçñÇÙáõé-
Ý»ñÇ ÇÝ¹ÇÏ³ïáñ Ï³½ÙÇ  ÷á÷áËáõÃÛ³Ý  ³ñ³· ·Ý³Ñ³ïáõÙ: 
 
Гамбарян Л. Р., Геворгян Г. А. Исследования формирования фитопланктона в 

реке Арпа (Армения) и ее основных притоках                                   стр. 46–52 
                                                                                              

Современные исследования реки Арпа и ее притоков позволяют оценить 
экологическое состояние экосистемы по показателям развития фитопланктона и 
провести сравнение с имеющимися данными. Известно, что преобразование 
гидросистем при эксплуатации ГЭС влияет на количественные и качественные 
показатели воды, тем самым увеличивая антропогенное воздействие на разнообразие 
гидробионтов. Для смягчения экологических рисков и увеличения способности 
экосистемы к самоочищению нужен постоянный мониторинг и быстрая  оценка  
изменений состава микроводорослей-индикаторов. 

 
ÐáíÝ³ÝÛ³Ý Î. ú., ¶³ëå³ñÛ³Ý Ð. ì., Ø³ñáõÃÛ³Ý ê. ì., Ü³í³ë³ñ¹Û³Ý È. Ð., 

ÂéãáõÝÛ³Ý ². Ð. ²½áï å³ñáõÝ³ÏáÕ ÙÇç³í³ÛñáõÙ ¨ ³é³Ýó ³½áïÇ ³×»óí³Í 
Candida guilliermondii NP-4 ËÙáñ³ëÝÏ»ñÇ Ï³éáõóí³Íù³ÛÇÝ Ñ³Ù»Ù³ï³Ï³Ý 
í»ñÉáõÍáõÃÛáõÝÁ                                                                                              ¿ç 53–58 

 
²½áï å³ñáõÝ³ÏáÕ ÙÇç³í³ÛñáõÙ ¨ ³½áï³ÛÇÝ ù³ÕóÇ å³ÛÙ³ÝÝ»ñáõÙ 

ËÙáñ³ëÝÏ»ñÇ ³×Ç ¨ µçÇçÝ»ñÇ ÙáñýáÉá·Ç³ÛÇ Ñ³Ù»Ù³ï³Ï³Ý áõëáõÙÝ³ëÇ-
ñáõÃÛáõÝ Ý³ËÏÇÝáõÙ ãÇ Ï³ï³ñí»É: êáõÛÝ Ñ»ï³½áïáõÃÛ³Ý Ýå³ï³ÏÝ ¿ñ` 
µ³ó³Ñ³Ûï»É Candida guilliermondii NP-4 ËÙáñ³ëÝÏ»ñÇ áõÉïñ³Ï³éáõóí³Í-
ù³ÛÇÝ ÷á÷áËáõÃÛáõÝÝ»ñÁ` µçÇçÝ»ñÝ ³½áï å³ñáõÝ³ÏáÕ ÙÇç³í³ÛñáõÙ ¨ 
³é³Ýó ³½áïÇ ³×»óÝ»ÉÇë: ²½áï³ÛÇÝ ù³ÕóÇ å³ÛÙ³ÝÝ»ñáõÙ ³×»óí³Í 
ËÙáñ³ëÝÏ»ñÇ Ï»Ýë³½³Ý·í³ÍÁ 2 ³Ý·³Ù ùÇã ¿, ù³Ý ³½áï å³ñáõÝ³ÏáÕ 
ÙÇç³í³ÛñáõÙ: àõÉïñ³Ï³éáõóí³Íù³ÛÇÝ í»ñÉáõÍáõÃÛáõÝÁ, áñÝ Çñ³Ï³Ý³óí»É 
¿ ï»ë³ÍñáÕ ¿É»ÏïñáÝ³ÛÇÝ Ù³Ýñ³¹Çï³Ïáí, óáõÛó ¿ ïí»É, áñ ï»ÕÇ »Ý 
áõÝ»ÝáõÙ µçÇçÝ»ñÇ ÙáñýáÉá·Ç³Ï³Ý ÷á÷áËáõÃÛáõÝÝ»ñ: àñáßí»É ¿ Ï»Ýë³-
½³Ý·í³ÍÇ ¨ µçÇçÝ»ñÇ ã³÷»ñÇ ÙÇç¨ µ³ó³ë³Ï³Ý Ñ³ñ³µ»ñ³ÏóáõÃÛáõÝÁ: 

  
Овнанян К. О., Гаспарян А. В, Марутян С. В., Навасардян Л. А., Трчунян А. А. 

Сравнительный структурный анализ дрожжей Candida guilliermondii NP-4, 
выращенных в азотсодержащей среде и без азота                                 стр. 53–58 

 
Сравнительное исследование роста дрожжей и морфологии клеток        

в азотсодержащей среде и в условиях азотного голодания ранее не проводи-
лось. Целью данного исследования являлось выявление ультраструктурных         
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изменений дрожжей Candida guilliermondii NP-4, культивируемых в 
азотсодержащей среде и без азота. Выход биомассы дрожжей в условиях 
азотного голодания в 2 раза ниже значения, полученного для азотсодержащей 
среды. Ультраструктурный анализ с помощью сканирующей электронной 
микроскопии показал морфологические измененния клеток. Определена 
отрицательная корреляция между биомассой и размерами клеток. 

 
ê³Ñ³ÏÛ³Ý Ü. Ä., ¶ÇÝáíÛ³Ý Ø. Ø., ä»ïñáëÛ³Ý Ø. Â., ÂéãáõÝÛ³Ý ². Ð.  Plantago major L. 

ÑáõÙùÇ Ñ³Ï³µ³Ïï»ñÇ³Ï³Ý ¨ Ñ³Ï³ý³·³ÛÇÝ ³ÏïÇíáõÃÛáõÝÁ            ¿ç 59–64 
 

Plantago major L. µÅßÏ³Ï³Ý Ýß³Ý³ÏáõÃÛ³Ùµ µáõÛë ¿, áñÝ û·ï³·áñÍíáõÙ ¿ 
³í³Ý¹³Ï³Ý µÅßÏáõÃÛáõÝáõÙ ï³ñµ»ñ ÑÇí³Ý¹áõÃÛáõÝÝ»ñÇ µáõÅÙ³Ý Ñ³Ù³ñ: êáõÛÝ 
Ñ»ï³½áïáõÃÛ³Ý Ýå³ï³ÏÝ ¿ñ áõëáõÙÝ³ëÇñ»É P. major ¿Ã³ÝáÉ³ÛÇÝ ÉáõÍ³Ù½í³ÍùÇ 
Ñ³Ï³µ³Ïï»ñÇ³Ï³Ý ¨ Ñ³Ï³ý³·³ÛÇÝ ³ÏïÇíáõÃÛáõÝÁ: P. major Ã³ñÙ ÑáõÙùÁ ÃáõÛÉ 
Ñ³Ï³µ³Ïï»ñÇ³Ï³Ý ³ÏïÇíáõÃÛáõÝ ¿ óáõó³µ»ñ»É Escherichia coli VKPM-M17, 
Salmonella typhimurium TA 100 ¨ Staphilococcus aureus MDC 5233 µ³Ïï»ñÇ³Ï³Ý 
ßï³Ù»ñÇ ÝÏ³ïÙ³Ùµ: Ð³Ï³ý³·³ÛÇÝ ³ÏïÇíáõÃÛáõÝÁ ·Ý³Ñ³ïí»É ¿ ÏñÏÝ³ÏÇ 
³·³ñ³ÛÇÝÇ ß»ñï»ñÇ Ù»Ãá¹áí` E. coli C-T4-Ç T4 ý³·Ç ÝÏ³ïÙ³Ùµ: Â³ñÙ, ãáñ ¨ 
ë³é»óí³Í µáõë³Ï³Ý ÑáõÙùÁ óáõó³µ»ñ»É ¿ áñáß³ÏÇ Ñ³Ï³íÇñáõë³ÛÇÝ ³ÏïÇíáõ-
ÃÛáõÝ: Â³ñÙ µáõÛëÇ ¿Ã³ÝáÉ³ÛÇÝ ÉáõÍ³Ù½í³ÍùÁ 1 Ù·/ÙÉ ÏáÝó»Ýïñ³óÇ³ÛÇ å³ÛÙ³Ý-
Ý»ñáõÙ Ñ³Ý·»óñ»É ¿ Ï»ÝëáõÝ³Ï ý³·³ÛÇÝ ÙÇ³íáñÝ»ñÇ 0,927 Log10 Ýí³½»óÙ³Ý, 
ÙÇÝã¹»é ãáñ ¨ ë³é»óí³Í ¿Ã³ÝáÉ³ÛÇÝ µáõë³Ï³Ý ÉáõÍ³Ù½í³ÍùÝ»ñÁ Ýí³½»óñ»É »Ý 
Ï»ÝëáõÝ³Ï ý³·³ÛÇÝ ÙÇ³íáñÝ»ñÇ ù³Ý³ÏÁ Ñ³Ù³å³ï³ëË³Ý³µ³ñ  0,875 Log10 ¨ 
0,821 Log10  ³ñÅ»ùÝ»ñáí: Â³ñÙ ÑáõÙùÁ å³ñáõÝ³ÏáõÙ ¿ íÇï³ÙÇÝ C-Ç ³Ù»Ý³µ³ñÓñ 
ÏáÝó»Ýïñ³óÇ³Ý: 

 
Саакян Н. Ж., Гиновян М. М., Петросян М. Т, Трчунян А. А. Антибактериальная 

и антифагальная активность сырья Plantago major L.                     стр. 59–64 
 

Plantago major L. – лекарственное растение, используемое для лечения 
различных заболеваний в традиционной медицине. Целью данного исследования было 
изучение антибактериальной и антифаговой активностей этанольного экстракта           
P. major. Свежее сырье P. major продемонстрировало слабую антибактериальную 
активность в отношении Escherichia coli VKPM-M17, Salmonella typhimurium TA 100 
и Staphylococcus aureus MDC 5233. Антифагальная активность оценивалась с 
помощью метода двойных агаровых слоев против фага T4 E. coli C-T4. Свежее, 
высушенное и замороженное сырье обладает умеренной противовирусной активно-
стью: экстракт из свежего сырья в концентрации 1 мг/мл  уменьшает концентрацию 
фаговых единиц на 0,927 Log10, в то время как этанольные растительные экстракты 
из замороженного и высушенного сырья вызывают уменьшение фаговых единиц на 
0,875 Log10 и 0,821 Log10 соответственно. Свежее сырье содержало самую высокую 
концентрацию витамина С. 


